


VEGETARIANO
Patate, zucchine, peperoni, melanzane,
fagiolini, burrata, ricotta, caciocavallo,
bruschette con pomodorini e rucola, olio Evo
Potatoes, zucchine, grilled peppers, eggplants,
green beans, burrata cheese, ricotta, caciocavallo cheese,
bruschetta with cherry tomatoes rocket, Evo oil

GRANDIOSO
Patate, zucchine, peperoni melanzane,
fagiolini, polpette, capocoppo di Martina Franca,
salame locale tagliato al coltello, bruschette
con pomodorini e rucola, formaggi freschi,
burrata, fiordilatte, mozzarelle a nodini.
Potatoes, zucchine, grilled peppers, eggplants,
green beans, meatballs, capocoppo from Martina Franca,
locally cut salami, bruschetta with cherry tomatoes
and rocket, fresh cheeses, burrata cheese,
fiordilatte cheese, mozzarella

CONTADINA
Formaggio primo sale, rucola, noci, olio Evo
Primo Sale fresh cheese, rocket, walnuts, oil Evo

NICOISE
Patate, fagiolini, pomodorini, acciughe, olive, tonno,
uovo sodo, cipolla rossa, peperoni, lattuga
Potatoes, green beans, cherry tomatoes, anchovies, olives,
tuna, boiled eggs, red onion, bell peppers, lettuce

TRICOLORE
Mozzarella fiordilatte, lattuga, pomodorini, rucola,
basilico, origano, olio Evo
Fiordilatte Mozzarella, lettuce, tomatoes, rocket, basil,
oregano, Evo oil

GRECA
Pomodorini, cetriolo, cipolla rossa, feta, basilico,
olive, origano, olio Evo
Cherry tomatoes, cucumber, red onion, feta cheese,
basil, olives, oregano, Evo oil

*PROTEICA
Pollo grigliato, avocado, crostini di pane,
rucola, insalata, sesamo
Grilled chicken, avocado, bread croutons, rocket,
lettuce, sesame

SALMONE
Salmone, avocado, lattuga, rucola,
pomodorini, basilico, limone, pepe rosa
Salmon, avocado, lettuce, rocket, cherry tomatoes,
basil, lemon, pink pepper

*POLPO E PATATE
Polpo e patate, fagiolini e pomodorini
Octopus and patatoes, green beans and cherry tomatoes

Insalate / Salads

Aperitif & salads
to share
Bruschettoni
Homemade roasted bread

Taglieri
Platters & sharing boards

PUGLIESE
Pomodorini, rucola, origano, sale,
olio Evo
Cherry tomatoes, rocket, oregano, salt, Evo oil

8€

15€

12€

12€

15€

15€

15€

19€

10€

29€

COPERTO / SERVICE 2.5€

6.

SFIZIOSA
Capocollo, burrata, pomodorini, olio evo
Capocollo, Burrata, cherry tomatoes, Evo oil

10€ 3.

DELICATA
Melanzane grigliate, stracciatella,
pomodorini, olio Evo
Grilled eggplant, stracciatella, cherry tomatoes, oil EVO

10€ 1.

1.

SAPORITA
Cime di rape, pomodorini, olio Evo, sale e pepe
Turnip greens, cherry tomatoes, oil Evo, salt and pepper

10€ 6.

15€SALMONE
Salmone, stracciatella, pepe rosa,
erba cipollina, limone, olio Evo
Salmon, stracciatella, pink pepper, chives, lemon, oil EVO

2.

15€MARINA
Tonno, capperi, cipolla rossa, basilico,
timo, olio Evo
Tuna, capers, red onion, basil, thyme, oil EVO

2.

2.

*  IL PRODOTTO POTREBBE POTREBBE ESSERE 
    SURGELATO IN BASE ALLA DISPONIBILITA’
* THE PRODUCT MAY BE FROZEN BASED ON AVAILABILITY



Bistrot di famiglia.
La nostra è una cucina di famiglia con vocazione Pugliese.
Siamo eleganti e informali, cuciniamo sempre pensando a qualcuno,
come se il prossimo a sedersi sia un amico che non vediamo da tempo o che ancora
non abbiamo conosciuto.
Ours is a family kitchen with an Apulian vocation.
We are elegant yet informal, we always cook thinking of someone, as if the next person
to sit down is a friend we haven't seen in a long time or have yet to meet.

Antipasti / Starters Primi / Fresh Pasta
8€BRUSCHETTA PUGLIESE

Pomodorini, rucola, origano, sale, olio Evo
Cherry tomatoes, rocket, oregano, salt, Evo oil

1.
4.
6.

10€*POLPETTE DI NONNA CECCA
Pane raffermo, macinato di vitello, uova,
prezzemolo, pecorino grattugiato, aglio,
sale, pepe, olio Evo
Stale bread type “00”, minced veal, eggs, parsley, grated 
pecorino cheese, garlic, salt, pepper, Evo oil

3.

3.
5.13€CAPOCOLLO E BURRATA

Capocollo di Martina Franca, burrata,
pomodorini, rucola
Capocollo from Martina Franca, burrata,
cherry tomatoes, rocket

olio Evo

2.
4.
5.13€SOUTE DI COZZE CON

CROSTINO DI PANE FRITTO
Cozze nere, pomodorini, aglio, prezzemolo,

Black mussels, cherry tomatoes, garlic, parsley,
slice of fried bread, Evo oil

2.
4.15€FRISELLE ALLA MEDITERRANEA

servite con insalata di mare, pomodorini, 
olio evo, pepe
served with seafood salad, cherry tomatoes,
extra virgin olive oil, pepper

5.

2.
4.15€TARTARE DI TONNO

Tonno, mango, lime, olio, maionese di avocado
Tuna, mango, lime, oil, avocado mayonnaise

5.

13€ORECCHIETTE AL POMODORO
Orecchiette fatte in casa, salsa di pomodoro
fresco, basilico, olio Evo
Homemade orecchiette, tomato sauce fresh, basil, EVO oil

4.
6.

15€*ORECCHIETTE ALLE CIME DI RAPA
Orecchiette fatte in casa, cime di rapa, aglio,
peperoncino, pane fritto, olio Evo
Homemade orecchiette, turnip greens, garlic,
chili pepper, fried bread, extra virgin olive oil

6.

15€*ANTICA LASAGNA
Pasta fresca all’uovo, ragù alla bolognese,
besciamella, parmigiano, basilico
Fresh egg pasta, Bolognese ragù, bechamel, parmesan, basil

3.

22€MARITATE PIATTO UNICO
Orecchiette fatte in casa, involtino di vitello,
polpette, ragù, basilico (cacioricotta a scelta)
Homemade orecchiette, veal roulade, meatballs, ragù,
basil (cacioricotta of your choice)

3.

12€CRUDAIOLA
Pomodori, basilico, olio Evo, aglio, pepe
Tomatoes, basil, extra virgin olive oil, garlic, pepper

3.

16€*POSEIDONE
Trofie al nero di seppia servite con crema 
alle cime di rapa, vongole e pane profumato
Trofie with squid ink served with cream
with turnip greens, clams and fragrant bread

1.

16€IL MEDITERRANEO
Tagliolini fatti in casa e cozze locali,
olio Evo, pomodorini, prezzemolo, pepe
Homemade tagliolini and local mussels,
extra virgin olive oil, cherry tomatoes, parsley, pepper

2.
4.

2.
4.15€TIELLA BARESE 

Riso, patate e cozze con datterino rosso
Rice, potatoes and mussels with red datterino tomatoes

COPERTO / SERVICE 2.5€

*  IL PRODOTTO POTREBBE POTREBBE ESSERE 
    SURGELATO IN BASE ALLA DISPONIBILITA’
* THE PRODUCT MAY BE FROZEN BASED ON AVAILABILITY



Secondi / Main courses

PANNACOTTA
Panna cotta

TIRAMISÚ RICETTA CLASSICA
Classic recipe tiramisu

*TORTA RICOTTA E GOCCE DI CIOCCOLATO
Ricotta cake with chocolate chips

*CHEESECAKE RICOTTA E FICHI
Ricotta and fig cheesecake

*CHEESECAKE FRUTTI ROSSI
Red fruits cheesecake

*SORBETTO AL LIMONE
Lemon sorbet

AFFOGATO AL CAFFÉ
2 scoops of vanilla ice-cream in to a shot of espresso

Dessert
6€

6€

6€

6€

6€

6€

8€

1.
5.

1.

1.

1.

1.

1.
4.

1.
5.

*TORTINO AL CIOCCOLATO
Choccolate cake served with vanilla ice cream

8€ 1.

*PASTICCIOTTO LECCESE
Lecce pasticciotto with custard and black cherry

8€ 1.

STINCO DI MAIALE
Servito con caponata di verdure, senape
di digione, patate novelle aglio e rosmarino
Served with vegetable caponata, Digione mustard,
rosmery and garlic potatoes

16€ 3.
4.

BRACIOLE E POLPETTE
Involtino di vitello farcito con aglio, prezzemolo,
parmigiano, sedano.
Servito con polpette di carne e pane al ragù di
pomodoro
Veal roll stuffed with garlic, parsley,
parmesan, celery.
Served with meatballs with meat sauce tomato

17€ 3.

*POLPO ALLA GRIGLIA
Servito con purea di patate grossolana
all’arancia, rucola e pomodorini e olio Evo.
Served with coarse orange potato puree, rocket 
and cherry tomatoes and extra virgin olive oil.

18€ 2.
4.

*COTOLETTA E PATATE
Cotoletta di maiale, servito con patate al forno,
pomodorini, rucola, olio Evo, sale, pepe, rosmarino.
Pork cutlet, served with baked potatoes,
cherry tomatoes, rocket, EVO oil, salt, pepper, rosemary.

15€ 4.

*FILETTO DI BRANZINO PANATO AL VERDE
Servito su una vellutata di carote di Polignano,
patate novelle e valeriana
Served on a cream of Polignano carrots,
new potatoes and valerian

18€ 2.
4.

TONNO IN CROSTA
Tonno in crosta servito con cipolla in agrodolce
al primitivo di Manduria e burratina
Crusted tuna served with sweet and sour onion
with primitivo di Manduria and burratina

20€ 2.
4.

FILETTO AL PRIMITIVO
Filetto di bovino in riduzione di primitivo
di Manduria “Palombara”, servito con
patate al forno,
pomodorini, rucola, olio Evo
Beef fillet in Primitivo di Manduria “Palombara” reduction,
served with baked potatoes, cherry tomatoes, rocket,
Evo oil

25€ 3.

PATATE AL FORNO
Baked potatoes

VERDURE GRIGLIATE
Grilled vegetables

POMODORI E CIPOLLA ROSSA
Tomatoes and red onion

INSALATA VERDE, LATTUGA, RUCOLA
Green salad, lettuce, rocket

INSALATA MISTA, LATTUGA, RUCOLA,
POMODORI CIPOLLA ROSSA
Mixed salad, lettuca, rocket, tomatoes, red onion

VERDURE FRITTE
Fried vegetables

BURRATA RUCOLA E POMODORINI
Burrata mozzarella cheese, rocket, tomatoes

Contorni / Side dish
6€

6€

6€

6€

6€

6€

8€

1.
4.

5.
6.

1.
4.

5.
6.

1.
4.

5.
6.

1.
4.

5.
6.

1.
4.

5.
6.

1.
4.

1.
5.

COPERTO / SERVICE 2.5€
*  IL PRODOTTO POTREBBE POTREBBE ESSERE 
    SURGELATO IN BASE ALLA DISPONIBILITA’
* THE PRODUCT MAY BE FROZEN BASED ON AVAILABILITY



MARGHERITA
Mozzarella fiordilatte, pomodoro, basilico, olio Evo
Fiordilatte Mozzarella, tomato sauce, basil, Evo oil







Gin, 2 oz Tanqueray,
Indian Tonic Water Fever Tree

Spritz Hugo

1

1
1


